
 

 
 

 
 

Menüvorschläge  
für Ihre  

 
Weihnachtsfeier 2009 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weihnachten! 
 

Und der Engel des Herrn trat zu den Hirten und sprach: 
Fürchtet euch nicht! Siehe, ich verkünde  euch große Freude, die allem Volk wiederfahren 
wird, denn euch ist heute der Heiland geboren, welcher ist Christus, der Herr in der Stadt 

Davids. 
 

Lukas 2,10+11 

 
Nutzen Sie die Gelegenheit, um mit Ihren Mitarbeitern, Freunden und 

Bekannten einen tollen Abend zu erleben und in harmonischer Umgebung  
über Altes und Neues zu plaudern. 

 
 
 
 
 



 

 
 
 

Für Ihren Aperitif steht Ihnen  
Frank´s Bar  & Lounge mit Terrasse 
oder bei trockener Witterung unser  
romantischer Innenhof „Zum Höfle“  

 mit kleinem Weihnachtswald zur Verfügung  
 
  Aperitif: 1 Becher Glühwein     EUR 2,60 
    1 Becher Bratapfel-Glühmost  EUR 2,60 
    1 Becher Ausecco-Glühwein   EUR 3,80 
    1 Becher Waldbeerenpunch   EUR 2,80 
         alkoholfrei 
    
    1 Glas Sekt      EUR 4,60 
    1 Glas Winterzauber,  
       alkoholfreier Cocktail   EUR 3,50 
    Blätterteiggebäck pro St.   EUR 1,50 
 

Menü 1 
 

Kartoffelsuppe mit frischen Kräutern  
****** 

1/2 Ente knusprig gebraten mit Apfelrotkohl und Semmelknödel 
****** 

Lebkuchenrahmeis auf Vanillesoße 
 

pro Person EUR 25,50 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 
 
 

Menü 2 
 

Petersilienwurzel-Cremesuppe mit  
gebackener Petersilie 

****** 
Bunter Salatteller 

****** 
Zartes Putensteak mit Feigen-Portweinsoße,  

hausgemachten Alb-Dinkel-Spätzle 
****** 

Vanilleeis mit heißen Zimtkirschen und Sahne 
 

pro Person EUR 24,90 
 

Menü 3 
 

Gänsecremsuppe mit Brotcroutons 
****** 

Verschiedene Blattsalate mit frischen Apfelspalten  
 

****** 
Rosa gebratenes Roastbeef mit Trollinger-Soße, Rosenkohl  

und Kartoffelgratin 
****** 

Mandeltraum, 
zwei Kugeln Mövenpick Eis „ gebrannte Mandeln“  
auf Kirschragout, mit Haselnuss-Krokant und Sahne 

 
 pro Person EUR 23,80 

 
 



 

 
 
 

Menü 4 
 

Schwäbische Festtagssuppe mit  
Kräuterflädle, Maultäschle, Griesklößchen und Gemüsesstreifen 

****** 
Knusprig Gänsebrust mit Thymiansoße, gefülltem Bratapfel,  

Rotkraut und Kartoffelknödel 
****** 

Kaiserschmarrn mit Glühwein-Zwetschgen 
 

 pro Person EUR 28,40 
 

 
 

 
Menü 5 

 
Petersilienwurzel-Cremesuppe mit Croutons  

****** 
Zarte Medaillons vom Schwein mit schwäbischer Whisky-Rahmsoße,  

buntem Gemüse und hausgemachten Alb-Dinkel-Spätzle  
****** 

Hausgemachtes Lebkuchenmousse  
mit frischen Früchten und Sahne 

 
 pro Person EUR 28,50 

 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

Menü 6 
 

Feldsalat mit Honigdressing, gebratenen Streifen von der  
Gänsebrust, Champignons und Croutons 

****** 
Gemischter Braten vom Rind und Schwein mit Trollingersößle  

und hausgemachten Alb-Dinkel-Spätzle 
****** 

Vanilleeis auf Zimtzwetschgen und Sahne im Weckglas 
 

 pro Person EUR 18,50 
 
 
 

Menü 7 
 

Kresserahmsuppe mit Lachsforellenklößchen 
****** 

Hausgemachte Poulardenbrust - Terrine mit kl. Salatbouquet  
und Steinofenbaguette 

****** 
Zarte Medaillons vom Rind und Schwein mit feinem Gemüse, 

hausgemachten Alb-Dinkel-Spätzle und Kräuterknöpfle 
****** 

Heidelbeerpfannkküchle mit Zimtsoße und Walnussrahmeis  
 

 pro Person EUR 38,50 
 

 
 
 
 



 

 
 

Unser Weihnachtsarrangement,  
wo alles mit drin ist: 

 

Arrangement 1 ab 25 Personen 
 

Beginn:  19.00 Uhr Aperitif,  wir empfangen Sie und Ihre Mitarbeiter mit einem Glas 
Ausecco- Glühwein bzw. unser alkoholfreier Winterzauber, dazu servieren wir  

 warme Dörrzwetschgen mit Speck und Käsestangen aus Blätterteig 
 

 Sie nehmen Platz, in den für Sie weihnachtlich dekorierten Räumlichkeiten,  
 während unsere Mitarbeiter Sie nach den Getränken fragen. 
 Sie wählen zwischen: 

Mineralwasser, Apfelsaft, Cola, Fanta, Sprite, versch. Biere, Müller-
Thurgau und Schwarzriesling vom Auhof aus Neuhausen. 

 

Zum aufwärmen servieren wir Ihnen dann eine  
 
Gänsecremesuppe mit Croutons und frischen Kräutern.  
 

Danach eröffnen Sie das festliche Weihnachtsbüffet mit folgenden Speisen: 
 

Salate und Vorspeisen: 
 versch. Blattsalate mit Joghurt- und French-Dressing, Karottensalat, 

Kartoffelsalat, Krautsalat, Nudelsalat, Bohnensalat mit Zwiebeln und  
 Kirschtomaten, Ital. Brotsalat, gebratene Auberginen, Zucchini und 

Champignons, Tomate Mozzarella, gekochter und roher Schinken  
 sowie eine haugemachte Lachs-Zander-Terrine. 
 

Hauptgang: 
 Frisch gebratene Enten vom Dangelhof bei Ulm, saftiger Spanferkelbraten mit 

Kartoffel- und Semmelknödel, hausgemachten Dinkel-Spätzle, Blaukraut und 
Rosenkohl 

 

Dessert: 
 Hausgemachtes Lebkuchenmousse, Buttermilchmousse, lauwarme 

Zimtzwetschgen, frischer Fruchtsalat 
 
Zum Dessert oder danach servieren wir Ihnen Kaffee, Cappuccino oder 
Espresso je nach Wahl. 
 

Arrangement-Preis pro Person  EUR 59,50  
 

Das Arrangement endet um 23.00 Uhr. Bis dahin sind alle aufgeführten 
Getränke inklusive, nach 23.00 Uhr werden weitere Getränke separat 
berechnet. 
 

 
 



 

 
 

 

Arrangement 2 
 

ab 10 Personen 
 

 
Aperitif mit 1 Glas Winterzauber ( alkoholfrei)  

oder 
1 Glas Ausecco vom Auhof in Neuhausen 

 
****** 

Schwarzwurzel-Cremesuppe 
mit gerösteten Walnüssen 

***** 
Geschmortes Rotweinbrätle mit  

Blaukraut und Brezel-Serviettenknödel 
***** 

Glühmost-Apfelragout mit einer Kugel 
Mövenpick Mandeleis 

 
Getränke: 

Mineralwasser, Apfelsaft, Cola, Fanta , Biere,  
Weißwein ( Müller-Thurgau, Auhof Metzingen) und 

Rotwein ( Scharzriesling, Auhof Metzingen),  
Kaffee zum Dessert 

 
Arrangement-Preis pro Person: EUR 39,50  

 
Das Arrangement endet um 23.00 Uhr. Bis dahin sind alle aufgeführten 
Getränke inklusive, nach 23.00 Uhr werden weitere Getränke separat 
berechnet. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

Unser Catering-Service verwöhnt Sie und Ihre Gäste auch: 
 

� In Ihrer Firma 
� im Uracher Schloß ( bis zu 350 Personen 
� Bürgersaal in der Schlossmühle ( gegenüber Amanduskirche) 
� Bad Uracher Festhalle 
 

 
 
Wir wünschen Ihnen eine harmonische Advents-Zeit und ein gesegnetes Weihnachtsfest  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Ihre Familie 

Thomas Frank 
und das Team des  

Flair Hotel Vier Jahreszeiten 
 

 
 
 

Die AGB´s entsprechen der Vorlage des Hotel und Gaststättenverbandes 
Baden Württemberg.  Kostenfreie Änderung der Personenzahl 

ist bis 2 Tage vor Veranstaltung möglich. 


