
 

 

Exklusives  

Oster Lunch Büffet am 31.03.2024 
Beginn: 12 Uhr bis 14.30 Uhr 

Aperitif: Glas Kessler Sekt oder alkoholfreier Aperitif Jörg Geiger mit Apfel | Birne | Kaffee 

          EUR 8,50 

Vorspeisen | Suppe |Salat 

- Legierte Fischsuppe mit geräucherter Lachsforelle im Dinkelfädle 

- Hausgem. Anti Pasti mit Auberginen, Ehestetter Champignons und Zucchini 

- Fischplatte  

o mit geräuchertem Lachs, geräuchertes Forellenfilet Meerrettich-Sahne 

- hausgemachte Gemüse-Terrine 

- Tomate Mozzarella mit Pesto 

- Alblinsen Salat mit Balsamico Dressing 

- Marinierte Ochsenbrust mit Vinaigrette  

- Hausgebackenes Brot  

Verschiedene Salate wie 

- Blattsalate | Karottensalat | Kartoffelsalat | Brokkoli-Salat | Schwäbischer Brotsalat 

Hauptgerichte: 

- Lachs in der Salzkruste 

- Geschmorter Alblammbraten mit Thymian Soße 

- Hähnchenbrust vom Dangelhof | Bärlauchsoße 

- Alb Quinoa Risotto (vegetarisch)  

- Verschiedenen Beilagen) 

o Spätzle  

o Kartoffel Gratin 

o Gemüse der Saison 

Dessert:  

- Warmer Apfel Crumble mit Vanillesoße 

- Kirschragout  

- Buttermilch Mousse mit Limetten 

- Verschiedene Früchte 

- Frische Waffeln mit Quitten Ragout 

Preis pro Person     55,0 EUR 

Kinder von 0-5 Jahren frei,6- 12 Jahren  28,0  EUR  

Ticket unter 07125 94340 oder info@flairhotel-vierjahreszeiten.de 


